	[image: image1.png]


[image: image1.png]
Ministero della Pubblica Istruzione

I.I.S. Mario Rigoni Stern

Via Borgo Palazzo 128-24125 Bergamo
 035 220213 -  035 220410
Sito: http://www.iisrigonistern.it-email: BGIS03100L@istruzione.it

	PROGRAMMA SVOLTO – ALL. 03/P03



DOCENTE
LAVINIA SAMOTTI  DISCIPLINA : TRASFORMAZIONE DEI PRODOTTI                      CLASSE V C            Indirizzo “Trasformazione dei prodotti”
Ore settimanali: 3(2+1*) 
PROGRAMMA ED ARGOMENTI TRATTATI
	UNITA’ di apprendimento

	1^ U.A. Industria enologica: l’uva, l’enopolio e i contenitori vinari, il mosto, i microrganismi del mosto, l’anidride solforosa, la vinificazione, correzioni al vino; limpidezza e stabilizzazione, malattie, invecchiamento, classificazione dei vini.

	2^ U.A. Industria lattiero-casearia: tipi merceologici di latte; microrganismi del latte; risanamento del latte; conservazione del latte e latti fermentati; il burro; il formaggio.


PROGRAMMA DI LABORATORIO
	ARGOMENTI

	1. Norme di sicurezza e di prevenzione degli infortuni e comportamento da tenere in laboratorio.

	2. Industria enologica: determinazione dell’acidità dei mosti; determinazione degli zuccheri con metodi densimetrici (Babo e Guyot); determinazione della SO2 totale e libera;( determinazione degli indici di Moreau e Vinet); determinazione del grado alcoolico; determinazione dell’acidità totale e volatile;determinazione dell’estratto secco; determinazione degli zuccheri riduttori;verifica dei limiti di legge.

	3. Industria lattiero-casearia: saggi di freschezza; determinazione dei parametri chimico-fisici; determinazione del grasso nel burro;


Bergamo, 3-6-2016

Firma dei docenti ____________________

Firma degli allievi  
1) ___________________



      ____________________




2) ___________________
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