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	PROGRAMMA SVOLTO – ALL. 03/P03



DOCENTE Lavinia Samotti    DISCIPLINA  : Trasformazione dei prodotti                        CLASSE III C
PROGRAMMA ED ARGOMENTI TRATTATI

Programma di Chimica Organica e Laboratorio

        A:Chimica Organica:

•
-Unità 1 : Alcheni e alchini.

La struttura degli alcheni e degli alchini: nomenclatura IUPAC; proprietà fisiche.


Caratteristiche del doppio legame.


Isomeria cis/trans negli alcheni.


Reazioni di somma al doppio legame (di alogeni, di acqua, di acidi, e di idrogeno).


Reazioni di somma di reagenti asimmetrici ad alcheni asimmetrici: regola di Markovnikov.


Concetto di specie elettrofile e nucleofile.


Le addizioni elettrofile ai sistemi coniugati.


Le addizioni radicaliche: i polimeri radicalici dei derivati dell'etilene.


L'ossidazione degli alcheni con permanganato.


Le reazioni di addizione ai tripli legami degli alchini.


L'acidità degli alchini.

•
-Unità 2: I composti aromatici.
Composti aromatici.Struttura di Kekulé del benzene; concetto e modello di risonanza; modello orbitale e simbologia relativa. Energia di risonanza del benzene.


Nomenclatura dei composti aromatici. Meccanismo della sostituzione elettrofila aromatica: nitrazione, solfonazione, alchilazione. Sostituenti orto-para orientanti e meta-orientanti e loro effetto nella sintesi dei derivati del benzene. Gli idrocarburi aromatici policiclici ed eterociclici. Aromaticità e regola di Huckel.

•
-Unità 3 : I composti organici alogenati.

Le reazioni di sostituzione nucleofila.

•
-Unità 4: Alcoli, fenoli e tioli.


Nomenclatura e proprietà fisiche. Principali reazioni di sostituzione nucleofila.Acidità e basicità.
•
-Unità 5: Aldeidi e chetoni.

Regole di nomenclatura IUPAC.


Caratteristiche chimiche del gruppo carbonilico: meccanismo dell' addizione nucleofila.


Addizione di alcoli: formazione di semiacetali e di acetali.


Addizione di acqua.


Addizione di nucleofili all'azoto.


Riduzione dei composti carbonilici.


Ossidazione dei composti carbonilici.

•
-Unità 6: Acidi carbossilici e derivati.

Regole di nomenclatura IUPAC. Caratteristiche chimiche del gruppo carbossilico, Ka degli acidi carbossilici, salificazione e metodi di preparazione. I derivati degli acidi carbossilici: gli esteri. Meccanismo di esterificazione di Fischer. Saponificazione. Altri derivati: cloruri acilici, anidridi e ammidi.
· -Unità 7:Ammine.

Regole di nomenclatura IUPAC. Caratteristiche chimiche del gruppo amminico; basicità e formazione di sali di ammonio quaternario.
· -Unità 8:Lipidi.

Chimismo e classificazione, grassi e oli; l’idrogenazione degli oli vegetali; la saponificazione e il meccanismo d’azione dei saponi; i detersivi sintetici. I fosfolipidi. Metabolismo degli acidi grassi. Ruolo nella dieta degli acidi grassi  3 e   6.

· -Unità 9: Carboidrati.

Chimismo e classificazione. Chiralità e stereoisomeria. Strutture semiacetaliche cicliche dei monosaccaridi; anomeria e mutarotazione; strutture piranosidiche e furanosidiche. ossidazioni e riduzioni; glicosidi. Disaccaridi e polisaccaridi 

B:Laboratorio
· Lab formativo con l’uso di quaderno di lab, appunti e relazioni.

· Rischio chimico (esseri umani, animali, ambiente)ed etichettatura dei composti, pericoli H specifici e prudenza P da adottare, pittogrammi internazionali di pericolo.  
· Titolazione base forte/acido organico, viraggio, equivalente, calcolo normalità e g/L 
· Titolazione redox (iodiometria), calcolo del g/eq, della Normalità, g/L e mg/L dell'anidride solforosa negli alimenti  

· Permanganometria, titolazione del carbonio organico, gestione del sistema  
	· Riconoscimento idrocarburi saturi/insaturi con acqua di bromo e permanganato di potassio  
	


· Reattività e riconoscimento degli alcoli (ossidazione e Reattivo di Lucas). 
·  Spettrofotometro (colorimetria, Legge di Lambert-Beer) 
·  Reazioni nucleari a debole energia, cattura neutronica e trasmutazione del K39 in Ca40

· Riconoscimento zuccheri riduttori con reattivo di Fehling, riconoscimento degli zuccheri complessi (amido) con reattivo di Lugol, idrolisi acida e riconoscimento del glucosio in cellulosa ed amido con reattivo di Fehling; controllo dei quaderni di lab con voto 
Testi adottati:CHIMICA ORGANICA 
HART HAROLD CRAINE LESLIE E. HART DAVID J.. 7ED. 

ZANICHELLI 






Bergamo,__________________

Firma dei docenti ____________________

Firma degli allievi  
1) ___________________

                             ____________________
                                               2) ___________________

Compiti di chimica per le vacanze per la classe III C

a.s. 2015/16

Ciascun studente, durante il periodo estivo, dovrà svolgere:

· il commento ad un articolo di carattere etico e/o scientifico scelto da un quotidiano o da una rivista scientifica inerente ad argomenti trattati durante l’anno o comunque affini;

· un elaborato relativo alle proprie considerazioni e riflessioni su una delle seguenti letture 

· “ I bottoni di Napoleone. Come 17 molecole hanno cambiato la storia.” Di Le Couteur-Burreson  ed. Longanesi   (10.00euro)

· L’ E-book scaricabile dal Drop box :”Contro lo spreco: sconfiggere  il paradosso del food waste” del Barilla Center for Food & nutrition 
·  tutte le altre letture scaricate su Drop box (leggere in casella III C)     a)  “Dall’atomo al cosmo” di Franco Foresta Martin; Editoriale  Scienza ( 12.90)
b)         “Storia del clima” di Pascal Ascot; ed. Donzelli;
c)          “ Le tue antenate” di R.Levi Montalcini ed. Gallucci (E13,00)
d)         “Chimica in casa” atomi e molecole tra le mura domestiche di Verchier e Gerber edizioni dedalo E.15.00
L'opera
Senza la chimica la nostra vita sarebbe impossibile: le pagine che stiamo sfogliando, l’inchiostro con cui sono scritte, il gas all’interno della lampadina che illumina la stanza e perfino il nostro sistema nervoso, che ci permette di leggere queste righe, sono fatti di atomi e molecole. Gli autori, invitandoci a osservare il mondo che ci circonda, svelano in modo semplice e accessibile a tutti i princìpi fondamentali di questa materia affascinante: dal sistema periodico alle reazioni chimiche, dalle proprietà dei metalli alle soluzioni. Impareremo a conoscere in una nuova prospettiva il luogo a noi più familiare: la nostra casa. Capitolo dopo capitolo e stanza dopo stanza, scopriremo come funziona il televisore, come fanno le creme solari a proteggerci dalle scottature e impareremo finalmente i segreti per preparare una buona maionese.

Per rendere più completa e intrigante la descrizione degli argomenti, vengono proposti numerosi esperimenti, tutti facilmente realizzabili con oggetti di uso quotidiano.
Per gli studenti promossi con debito formativo, inoltre, é richiesta:

· la soluzione di tutte le verifiche proposte durante l'anno scolastico 2015/16 *

· il recupero individuale delle unità didattiche che verranno indicate nel colloquio.

Si ricorda che tutti i lavori richiesti verranno valutati all'inizio del prossimo anno scolastico; per gli alunni con debito la scuola attiverà durante le vacanze estive un corso di recupero cui seguirà la verifica finale nel periodo 1-7 settembre 2016. .

Bergamo, 26/5/2016

Gli studenti


 L'Insegnante










Lavinia Samotti
il recupero individuale delle unità didattiche che verranno indicate nel Ciascun studente, durante il periodo estivo, dovrà leggere e commentare per  scritto  due libri a scelta tra i seguenti:

Per gli studenti promossi con debito formativo, inoltre, é richiesta:

· la soluzione di tutte le verifiche* proposte durante l'anno scolastico 2007/08 ;

· il recupero individuale delle unità didattiche che verranno indicate nel colloquio.

Si ricorda che tutti i lavori richiesti verranno valutati all'inizio del prossimo anno scolastico; per gli alunni con debito la scuola attiverà un corso di recupero estivo cui seguirà la verifica finale a fine agosto.

* (le fotocopie saranno disponibili in sala stampa presso la sede).

Bergamo, 03/06/2008

Gli studenti


 L'Insegnante











Lavinia Samotti

•
-Unità 7:Ammine.

Classificazione e nomenclatura.Reattività; natura basica.

 •
-Unità 8:I composti eterociclici.

•   -Unità 9:Lipidi.

Chimismo e classificazione, grassi e oli; l’idrogenazione degli oli vegetali; la saponificazione e il meccanismo d’azione dei saponi; i detersivi sintetici. I fosfolipidi

-Unità 8: Carboidrati.

Chimismo e classificazione. Chiralità e stereoisomeria. Strutture semiacetaliche cicliche dei monosaccaridi; anomeria e mutarotazione; strutture piranosidiche e furanosidiche. ossidazioni e riduzioni; glicosidi. Disaccaridi e polisaccaridi.

•
-Unità 9:Aminoacidi e proteine.

Chimismo e classificazione, equilibrio acido/base degli AA, cinetica enzimatica. Struttura I-II-III-IVaria delle proteine e ruolo biologico.la sintesi peptidica.

•
-Unità 10:Acidi nucleici.

Struttura generale di nucleosidi, nucleotidi e acidi nucleici.
•
-Unità 16: 
Ciclo dell'azoto.

Fissazione biologica e non biologica; riduzione dei nitrati; organicazione dell’azoto; ammonizzazione, nitrificazione e denitrificazione. Collegamento tra le diverse reazioni del ciclo.
Bergamo,__________________

Firma del docente ____________________

Firma degli allievi  
1) ___________________











2) ___________________

[Consegna in Segreteria Didattica del programma effettivamente svolto (ALL.03/P03, in una copia e firmato da due studenti); una copia andrà invece inviata all’indirizzo programmisvolti@iisrigonistern.it (il nome del file deve contenere classe, disciplina, docente: es. 1A_italiano_rosso; per il Professionale, bisognerà aggiungere la p: es. 1AP_storia_bianchi) CANCELLARE DOPO AVER LETTO]
Pagina 2 di 6

[image: image2.jpg]


