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	PROGRAMMA SVOLTO – ALL. 03/P03



DOCENTE:
ASCOLI DANIELA, CARTA VINCENZO DISCIPLINA: CHIMICA APPLICATA E PROCESSI DI TRASFORMAZIONE

CLASSE:  3Bp
PROGRAMMA ED ARGOMENTI TRATTATI

- CHIMICA ORGANICA: Recupero delle principali U.D. di classe seconda, composti aromatici, alogenuri alchilici, alcoli e fenoli, aldeidi e chetoni, stereoisomeria, acidi carbossilici.

- Gli alimenti e il loro metabolismo.

- Componenti inorganici: acqua e elementi minerali.

- Componenti organici: glucidi, protidi, lipidi, vitamine, colori e aromi.

- Materie prime e alimenti nella filiera agroalimentare

- La qualità nella filiera agroalimentare.

- Le contaminazioni alimentari.

- Modificazioni chimico-fisiche dei prodotti alimentari.

- Materiali per gli impianti e il confezionamento.

- Le operazioni tecnologiche.

- Le tecniche di trasformazione.

- Le tecniche di separazione.

- Tecniche di conservazione con il calore.

- Tecniche di conservazione con il freddo.

- Altre tecniche di conservazione.

ARGOMENTI TRATTATI IN LABORATORIO

· Patto di responsabilità e relativa lettura critica
· La vetreria di laboratorio

· Gli zuccheri e la reazione di Fehling's

· Proteine, saggio al biureto

· Analisi qualitativa dei grassi 

· Alterazioni degli  alimenti

· Muffa nobile e non, la spumantizzazione metodo classico

· Effetto del calore sulle cellule di lievito di birra

· Proiezione video sulla solforosa , birrificazione, tecnologia di produzione del vino
Bergamo,__________________

Firma del docente ____________________
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