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	PROGRAMMA SVOLTO – ALL. 03/P03



DOCENTE CARIDI 
DISCIPLINA  TRASFORMAZIONE DEI PRODOTTI

CLASSE  3B
PROGRAMMA ED ARGOMENTI TRATTATI

· Unità 1 : Alcheni e alchini.

La struttura degli alcheni e degli alchini: nomenclatura IUPAC; proprietà fisiche.


Caratteristiche del doppio legame.


Isomeria cis/trans negli alcheni.


Reazioni di somma al doppio legame (di alogeni, di acqua, di acidi, e di idrogeno).


Reazioni di somma di reagenti asimmetrici ad alcheni asimmetrici: regola di Markovnikov.


Concetto di specie elettrofile, nucleofile, radicaliche.


Le reazioni di addizione ai tripli legami degli alchini.


•    Unità 2: I composti aromatici.
Composti aromatici. Struttura di Kekulé del benzene; concetto e modello di risonanza; modello orbitale e simbologia relativa. Energia di risonanza del benzene.


Nomenclatura dei composti aromatici. Meccanismo della sostituzione elettrofila aromatica. 

•
Unità 3 : I composti organici alogenati.

Le reazioni di sostituzione nucleofila.

•
Unità 4: Alcoli, fenoli

Nomenclatura e proprietà fisiche. Principali reazioni di sostituzione nucleofila.

       Acidità e basicità.
•
Unità 5: Aldeidi e chetoni.

Regole di nomenclatura IUPAC.


Caratteristiche chimiche del gruppo carbonilico: meccanismo dell' addizione nucleofila.


Addizione di alcoli: formazione di emiacetali e di acetali.


Addizione di acqua.


Riduzione dei composti carbonilici.


Ossidazione dei composti carbonilici.
•     Unità 7: Acidi carbossilici e derivati.

Regole di nomenclatura IUPAC. Caratteristiche chimiche del gruppo carbossilico, Ka degli acidi carbossilici, salificazione e metodi di preparazione. I derivati degli acidi carbossilici: gli esteri. Meccanismo di esterificazione di Fischer. 

Laboratorio
· Lab formativo con l’uso di quaderno di lab, appunti e relazioni.

· Rischio chimico (esseri umani, animali, ambiente)ed etichettatura dei composti, pericoli H specifici e prudenza P da adottare, pittogrammi internazionali di pericolo.  

· Titolazione base forte/acido organico, viraggio, equivalente, calcolo normalità e g/L 

· Titolazione redox (iodiometria), calcolo del g/eq, della Normalità, g/L e mg/L dell'anidride solforosa negli alimenti  
	· Riconoscimento idrocarburi saturi/insaturi con acqua di bromo e permanganato di potassio
· Riconoscimento del carbonio organico in permanganometria. 
	


· Reattività e riconoscimento degli alcoli (ossidazione e Reattivo di Lucas). 

· Spettrofotometro (colorimetria, Legge di Lambert-Beer) 

· Riconoscimento zuccheri riduttori con reattivo di Fehling, riconoscimento degli zuccheri complessi (amido) con reattivo di Lugol, idrolisi acida e riconoscimento del glucosio in cellulosa ed amido con reattivo di Fehling; controllo dei quaderni di lab con voto.
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