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SINTESI PROGETTO/ATTIVITA’ INTEGRATIVE - M06/P01



PROGETTO   (





ATTIVITÀ   (
	Oggetto
	ANALISI SENSORIALE

	Responsabili progetto
	Giuseppe Stefanelli

	Classi coinvolte
	5AP, 5BP

	Obiettivi
	· Apprendere le tecniche dell’analisi sensoriale dei prodotti alimentari, con particolare riferimento alle eccellenze casearie ed enologiche del territorio bergamasco.

· Imparare a valutare la qualità edonistica e nutrizionale degli alimenti.
· Valorizzare gli aspetti qualitativi dei prodotti mediante attività di comunicazione e informazione, anche con riferimento al territorio di provenienza dei prodotti stessi.

	Contenuti
	· Presentazione dei più importanti formaggi e vini bergamaschi.
· Introduzione teorica all’analisi sensoriale.
· Prove di assaggio dei formaggi.
· Prove di assaggio dei vini.

	Durata e calendario di massima
	Cinque lezioni di due ore ciascuna, nel pentametre.

	Nomi dei partecipanti

(docenti, ATA…)
	Giuseppe Stefanelli, Gotti Andrea

	Riferimento normativo
	

	Risultati attesi
	· Capacità di esprimere un giudizio relativo alla qualità di alcuni prodotti alimentari mediante l’applicazione dell’appropriata metodologia di assaggio. 
· Capacità di promuovere il territorio attraverso la valorizzazione dei propri prodotti e viceversa

	Metodologia adottata
	· Lezioni frontali partecipate.
· Prova pratica di degustazione.

	Modalità di verifica del progetto
	Compilazione delle schede di analisi sensoriale.

	
	
	

	
	Docente referente 
STEFANELLI GIUSEPPE
	

	
	
	


	Bergamo, 08-10-2022

	
	Firma responsabile progetto

	
	
	

	
	
	Giuseppe Stefanelli
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